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NABIDKA SVATEBNIHO MENU 2021
PRIPITKY

- Montelliana prosecco traviso - extra dry
- Montelliana prosecco rose - dry
- Montelliana prosecco mont rose - dry s malinou
- Montelliana mont blanc - extra dry cuvea
- Portske vino

« Nealko pripitek: z hotelové nabidky baru

WELCOME SPECIALITY

« Zeleninové minitortilly
» Skvarkova pomnazanka na terstvém chlebu
» Bruschetta al pomodoro, olivova tapenada
- Mozzarella na toustu

 OQvoce

PREDKRMY

« \lyberova sunka plnéna jemnym bylinkovym kremem
- Caprese z Cervene repy a brynzy s vlasskym oriskem a zelenymi listky salatu
- Husi pastika doplnéna brusinkovou linkou a cibulovou remuladou, bagetka
» Krdti fas se Svestkovym prelivem doplneny susenou Svestkou
- Zauzeny plat lososa s koprem a syrem Gervais na zeleninavem l0zku

- Platky kachniho prsa na ovacném salatku s maracujovou zalivkou
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POLEVKA
« Svatebni slepici vyvar s jatrovymi knedlicky, korenovou zeleninou a nudlemi
- Hovezi vyvar s masem, korenovou zeleninou a bylinkove nocky
- Zeleninovy krém s prazenymi orisky a okem zakysane smetany

« Krém z pecené karotky a papriky se zazvorem

MENU - HL. CHOD

- Veprova panenka s jemnou krenovou omackou a Spenatova palacinka s chipsem anglicke slaniny

- Veprova panenka s cuketou se zapecenym syrem, pecenymi bramborovymi dukatky, doplnéne
bramborovo-dynovym pyre a omackou demi-glace
- Veprova panenka s jernné peprovou omackou, peceny brambor ve slupce na rozmarynu
doplnény pohankovou placickou, glazovanou cibulkou a paprikou
- Veprova panenka s dijonskou omackou, bramborovym pyreé, bataty s glazovanou kapii a salatkem
- Teleci licka podavana na omacce z cerveneho vina a kofenove zeleniny, Stouchane brambory s jarni cibulkou,
bramborova kroketa v kukuricne strouhance
«Kachni propecena prsicka s jemnou omackou, hruskove chutney a peceny brambor ve slupce,
doplnény stouchanymi bramborami s anglickou slaninou
« Grilovany sumecek na masle na zeleninovem ldzku doplnény bramborovo-celeravym pyre,
velouteé z bileho vina
« Jeleni biftecky s rybizovou omackou, pecenym bramborem na rozmarynu a bramborovymi

kroketkami, cibulova remulada

CESKA KLASICKA KUCHYNE

» Pecena kachni prsa s bilym a cervenym zelim, bramborovy a houskovy knedlik

« Svatebni svickova na smetane s brusinkami a slehackou, variace karlovarsky, houskovy knedlik
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MENU VEGE TARIAN/VEGAN

PREDKRM
« Okurkovy plat s hummusem
- Caprese z cervene repy a brynzy/ tofu s viasskym oriskem a zelenymi listky salatku
POLEVKA
» Krem z pecené papriky a karotky se zazvorem
- Lehka zeleninova polévka
HLAVNI CHOD
« Svitkova sejtan na smetané s brusinkami a slehackou, variace karlovarsky / houskovy knedlik

- Pecena sezonni zelenina, cerna cocka s rukolou a brambor na rozmarynu

RAUTOVE SPECIALITY:

. RAUT BASIC 750 KC/OSOBA

« Marinovana uzena zebra

- PeCena veprova kolena
- Hovezi qulas
- Tatarsky biftek z prave svickove
- Svatebni minirizecky veprove/kureci
« Hovezi/kureci burger s vejcem, syrem a dijonskou horcici
» Repovy miniburger doplnény syrem a dresingem
- Pecena korenova zelenina
- Bramborovy/vidensky salat
« Zeleninovy salat doplnény olivami a balkanskym syrem
« Bulgur se zeleninou a tofu
- Pecene brambory
- Ovoce
- Smazene cibulove krouzky s jernym kremem

- Variace syrd

» Pecivo, okurky
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2. RAUT PREMIUM - 850 KC/OSOBA
- Marinovana uzena zebra
- Pecena kolena
» Teleci licka na Cervenem vine
« Grilovany losos steak
- Zapecena mozzarella s parmskou sunkou
« Svatebni minirizecky kureci a veprove
« Hovezi/kureci burger s vejcem, syrem a dijonskou horcici
« Repovy miniburger doplnény syrem a dresingem
- Pecena korenova zelenina
« Zeleninove pakary
- Pecene brambory
- Krevety s rajcatovou salsou
- Tatarsky biftek z prave svickove
- Bramborovy/vidensky salat
- Zeleninovy salat doplnény olivami a balkanskym
- Bulgur se zeleninou a tofu
» Ovoce
- Variace syrd
- Zapecena minitortila se syrem halloumi
« Burschetta al pomodoro
» Pecivo, okurky

OVOCE A OVOCNE SPECIALITY
« Dekorovane ovocne misy
- Ovacny salat
- Krajeneé kousky ovoce na spejli
- Platky ananasu s mascarpone




